RECEPT EFTERRATT, PAJ

KONSUMENT

FORENINGEN
STOCKHOLM

TIPS P4 EXIT TICKET
INGREDIENSER

« Nadde vi malet?

(ca 2 pers) - Vad har du lart dig?

» En paj som bdade doftar « Har du lart dig ndgot nytt?
-~ och smakar sommar.
" Godast med blébér men
dpple gar ocksa bra! D&
doftar det host ... Ett litet
. &pple utan skal blir lagom
till varje portion.

FYLLNING:

662 S'A HAQ « Bér eller frukibitar,

ca2dl

* Socker 2 msk

1. Plocka fram allt som behdvs. 8. Stré smuldegen 6ver béren e 1
i ¢ Poratismjol I ms
2. Satt ugnen pa 225 grader. | ugnsformen. (om bé'lrén ar
T w 9. Satt pajen i mitten av ugnen. .
3. Smorj en liten ugnssaker form. Gradda i 1015 minuter.tills mycket saftiga)
4. Lagg béren i formen och str6 pajen fatt gyllenbrun farg. SMULDEG:
6ver socker (och potatismjél). Kolla noga sa att den inte « Havre r n1dl
5. Blanda. brénns. et g:l] dl
- » Vetemjo
6. Mat upp vetemjol, havregryn 10. Ldt pajen svalna. .
och socker och lagg i en stor 11. Servera med glass eller * Flytande margarin 2 dl
bunke. marsansas. Pajen kan frysas. « Socker 1 msk

7. Gor en grop i mjélhégen med
decilitermattet och hall i mar-
garinet. Blanda sedan med en
tragaffel s att det blir grynigt.



